
Riihi à la carte – 
Läheltä, reilusti ja rinta rottingilla

Tervetuloa Riihen pöytään nauttimaan aidoista mauista.

Eteläpohojalaanen ruaka on rehtiä ja ylypiää,  
niinku me ihimisekki täälä ollahan. 

 
Raaka-ainehet tuloo tästä ihan likeltä: pellolta, vesistä ja mettästä. 
Lappajärven kuhaa, Merenkurkun kaloja, paikallisten tilojen lihoja. 
Tuoreena ja puhtaana suoraan kalastajilta, tuottajilta ja viljelijöiltä.

Riihi à la carten annoksissa näkyy lakeuksien leveys ja vahvat  
perinteet. Keittiömme nojaa pohjalaisiin juuriimme, mutta katsoo 

myös rohkeasti tulevaan. Käytämme kotimaisia ja lähialueen  
tuotteita, niissä maistuu tuoreus ja puhtaus.

Riihen pöydässä on aina ruoka piisannu – ja tuloo piisaamahan. 
Jokaanen annos on kunnianosootus kotiseurun mauille ja ihimisille, 
jokka ne meille tuottaa. Tervetuloa pöytähän, mihinä pohojalaanen 

ylpeys ja vieraanvaraasuus maistuu joka haarukallises!



Alkuruoaksi / till förrätt / for starter

Etanat L,(G)
Västernbotten-juustolla kuorrutettuja etanoita, talon leipää

Snails gratinated with Västerbotten cheese, house bread
Sniglar gratinerade med Västerbottenost, husets bröd

13,50 €

       
Maa-artisokkakeitto L, G

Samettinen maa-artisokkakeitto, perunasipsiä, timjamiöljyä
Velvety Jerusalem artichoke soup, potato crisps, thyme oil
Sammetslen jordärtskockssoppa, potatischips, timjanolja

13,50 €

Kylmäsavulohinyytti L, (G)
Kylmäsavulohta ja -moussea, paahdettua mallasleipää, kaviaaria

Cold-smoked salmon and mousse, toasted malt bread, caviar
Kallrökt lax och mousse, rostat maltbröd, kaviar 

15,50 €

Vorschmack L,G
Vorschmack, uuniperunaa, punajuurta, suolakurkkua, smetanaa  

Vorschmack, baked potatoes, beetroot, pickles, sour cream
Vorschmack, bakad potatisar, rödbeta, saltgurka, gräddfil

                               
15,50 €

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Alkuruoaksi / till förrätt / for starter

Punajuuricarpaccio L, G (VEG)
Punajuurta, vuohenjuustoa, minttua, saksanpähkinää

Beetroot, goat cheese, mint, walnuts
Rödbeta, getost, mynta, valnötter

13,50 €

       
Caesarsalaatti L, G

Romaine-salaattia, savumuikkukastiketta, parmesaania
Romaine lettuce, smoked vendace dressing, Parmesan

Romansallad, rökta siklöjessås, parmesan

Kanalla, kirjolohella tai punajuurella
Chicken / rainbow trout / beetroot
Kyckling / regnbågslax / rödbeta

15,50 €

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Pääruoaksi / till huvudrätt / for main course 

Sienirisotto L, G (VEG)
Metsäsieniä, kantarellia

Wild mushrooms, chanterelles
Skogssvamp, kantareller

23,00 €
Viinisuositus: Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl 13,00 €

     
Kotimaista kirjolohta L, G

Paistettu kirjolohi, tyrnivoi, perunaa, juureksia
Pan-fried rainbow trout, sea buckthorn butter, potatoes, root vegetables

Stekt regnbågslax, havtornssmör, potatis, rotfrukter
29,00 €

Viinisuositus: Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl 13,00 €

Possun poski L, (G)
Yön yli haudutettu poski, karpaloa, lohkoperunaa, juureksia
Slow-braised pork cheek, cranberries, potato wedges, roots

Långbakad griskind, tranbär, klyftpotatis, rotfrukter
27,50 €

Viinisuositus: Corte Camari Nero D’Avola Organic 16 cl 11,30 €

Poronkäristys L, G
Poron lapaa, perunamuusia, suolakurkkua, puolukkaa

Sautéed reindeer, mashed potatoes, pickles, lingonberries
Renskav, potatismos, saltgurka, lingon

                     
34,00 €

Viinisuositus: Patriarche Pinot Noir 16 cl 11,70 €

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Pääruoaksi / till huvudrätt / for main course 

Prässätty härän rinta L, G
Prässättyä härän rintaa ja punaviinikastiketta, 

valkosipulikermaperunoita, parsakaalta ja porkkanaa
Pressed beef brisket with red wine sauce, creamy garlic potatoes, broccoli, carrot

Pressad oxbringa med rödvinssås, vitlöksgratinerad potatis, broccolini, morot
29,50  €

Viinisuositus: La Celia Reserva Malbec 16 cl 11,70 €

     
Pippuripihvi  L, G

Naudan sisäfileetä, viherpippurikastiketta, valkosipulikermaperunat, juureksia
Beef tenderloin, green pepper sauce, creamy garlic potatoes, root vegetables

Oxfilé, grönpepparsås, vitlöksgratinerad potatis, rotfrukter
41,50 €

Viinisuositus: Domaine de La Baume Grand Châtaignier Merlot 16 cl 13,00 €

Kana L, G
Kanaa, yrttistä punaviinikastiketta, kaurattoa ja kasviksia

Chicken with herb-infused red wine sauce, oat risotto, vegetables
Kyckling med örtig rödvinssås, havrerisotto, grönsaker

26,50  €
Viinisuositus: Corte Camari Nero D’Avola Organic 16 cl 11,30 €

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Jälkiruoaksi / till efterrätt / for dessert

Suklaapannacotta L, G
Suklaata, vadelmaa
Chocolate, raspberry

Choklad, hallon

12,20  €
     
 

JuustolajitelmaL, (G)
Valikoituja juustoja, marjahillokkeita ja leipätikkuja

Selected cheeses, berry preserves, breadsticks
Utvalda ostar, bärkompott, brödpinnar

12,20 €

Kaura-omenapaistos L, G, (VEG)
Omenaa, kauracrumblea ja mascarponejäätelöä

Apple, oat crumble, mascarpone ice cream
Äpple, havrecrumble, mascarponeglass

12,20 €

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Riihen menu

Maa-artisokkakeitto L, G
Samettinen maa-artisokkakeitto, perunasipsiä, timjamiöljyä

Velvety jerusalem artichoke soup, potato crisps, thyme oil
Sammetslen jordärtskockssoppa, potatischips, timjanolja

       
Kotimaista kirjolohta L, G

Paistettu kirjolohi, tyrnivoi, perunaa, juureksia
Pan-fried rainbow trout, sea buckthorn butter, potatoes, root vegetables

Stekt regnbågslax, havtornssmör, potatis, rotfrukter

Suklaapannacotta  L, G
Suklaata, vadelmaa
Chocolate, raspberry

Choklad, hallon

54,00  €

Suositeltu viinipaketti 30,80 €
La Celia Reserva Chardonnay 12 cl

Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl
Ferreira LBV Port 8 cl

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Latomenu

Kylmäsavulohinyytti (L, G)
Kylmäsavulohta ja -moussea, paahdettua mallasleipää, kaviaaria

Cold-smoked salmon with mousse, toasted malt bread, caviar
Kallrökt lax och mousse, rostat maltbröd, kaviar

       
Pippuripihvi (L, G)

Naudan sisäfileetä, viherpippurikastiketta, valkosipulikermaperunaa ja juureksia
Beef tenderloin, green pepper sauce, creamy garlic potatoes, roots

Oxfilé, grönpeppar sås, vitlöksgratinerad potatis, rotfrukter

Kaura-omenapaistos (L, G, VEG)
Omenaa, kauracrumblea, mascarponejäätelöä

Apple, oat crumble, mascarpone ice cream
Äpple, havrecrumble, mascarponeglass

69,00  €

Suositeltu viinipaketti 30,80 €
Frey Riesling Sommerwenden 12 cl

Domaine de La Baume Grand Châtaignier Merlot 16 cl
Moscato d’Asti La Vita 8 cl

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Kasvismenu

Maa-artisokkakeitto L, G
Samettinen maa-artisokkakeitto, perunasipsiä, timjamiöljyä

               Velvety jerusalem artichoke soup, potato crisps, thyme oil
             Sammetslen jordärtskockssoppa, potatischips, timjanolja

       
Sienirisotto L, G, (VEG)

 Metsäsieniä, kantarellia
 Wild mushrooms, chanterelles

    Skogssvamp, kantareller

Kaura-omenapaistos (L, G, VEG)
Omenaa, kauracrumblea, mascarponejäätelöä

Apple, oat crumble, mascarpone ice cream
Äpple, havrecrumble, mascarponeglass

48,00  €

Suositeltu viinipaketti 30,80 €
La Celia Reserva Chardonnay 12 cl

Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl

Moscato d’Asti La Vita 8 cl

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri
VEG = vegaaninen / vegan / vegansk                        



Lasten lista
       

Paneroituja kananfileitä, tikkuperunoita,  
majoneesia, kurkkua ja tomaattia M,G (VEG)

Panerade kycklingfiléer, pommes frites, majonnäs, gurka och tomat
Breaded chicken fillets, French fries, mayonnaise, cucumber and tomato

9.00 €

Nauravia Nakkeja, tikkuperunoita,  
majoneesia, kurkkua ja tomaattia M,G

Skrattande korvar, pommes frites, majonnäs, gurka och tomat
Smiling sausages, French fries, mayonnaise, cucumber and tomato

9.00 €

Lihapullat, muusia, kurkkua ja tomaattia L,G
Köttbullar, potatismos, gurka och tomat 

Meatballs, mashed potatoes, cucumber and tomato

9.00 €

L = laktoositon / lactose-free / laktosfri
G = gluteeniton / gluten-free / glutenfri

M = maidoton / non-dairy/ mjölkfri 
(VEG) = annoksesta saatavilla myös kasvisversio                      



Viinipaketit

Riihen menu 30,80 €
La Celia Reserva Chardonnay 12 cl

Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl
Ferreira LBV Port 8 cl

Latomenu 30,80 €
Frey Riesling Sommerwenden 12 cl

Domaine de La Baume Grand Châtaignier Merlot 16 cl
Moscato d’Asti La Vita 8 cl

  Kasvismenu 30,80 €
La Celia Reserva Chardonnay 12 cl

Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl
Moscato d’Asti La Vita 8 cl

     

Viinisuositukset pääruoille

Sienirisotto: Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl 13,00 €
Kotimaista kirjolohta: Roberto Sarotto Gavi Virgilio Docg 16 cl 13,00 €

Possun poski: Corte Camari Nero D’Avola Organic 16 cl 11,30 €
Poronkäristys: Patriarche Pinot Noir 16 cl 11,70 €

Prässätty härän rinta: La Celia Reserva Malbec 16 cl 11,70 €
Pippuripihvi: Domaine de La Baume Grand Châtaignier Merlot 16 cl 13,00 €

Kana: Corte Camari Nero D’Avola Organic 16 cl 11,30 €


